
        

 

Alle Preise in CHF inkl. MwSt  

Speise karte  

Vorspeisen   

 

Frischer bunter Blattsalat «Bergtrotte» mit Radieschen, Gurken  9 

und sonnengereiften Kirsch -Tomaten an unserem Hausdressing   

 

Gebratene Pfifferlinge auf jungem  Spinat  mit roten Zwiebeln   14  

und Bio -Ei vom Freihof Osterfingen an leichtem Brombeer -Dressing   

 

Osterfinger Riesling -S chaumsuppe  mit eingelegten  Trauben  9 

und hausgemachten Knusper -Brotwürfel n  

 

Hausgemachte Schaff hauser «Bölletün ne» mit Crème fraîche  13 

und knackigem Blattsalat an unserem Hausdressing   
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Hauptgäng e 
 

Hausgemachte Schaffhauser Kalbshack -Medaillons  32  

an sämiger Rahmsauce  mit währschaftem Kartoffelstampf  

und knackigem Marktgemüse    

 

Zartes Pinot -Noir-Pouletsteak umhüllt von feiner Thurgauer  34  

Süsskartoffel -Karotten -Crème serviert mit gebratenen Champignons,  

kleinen Perlzwiebeln und knusprige m Speck      

                                                                                                                                

Crèmige Fregola Sarda mit geschmolzenen bunten  31  

Kirsch -Tomaten  und gezupftem Büffel -Mozzarella    

 

Sanft gegarter Alpenzander auf Osterfinger Schaumweinkraut  36  

mit gebackenen Kräuter -Risotto -Bällchen ￼ 

Abschluss  

 

Feinste Grand -Cru -Schokoladen -Crème -brûlée mit Lavendel und  13  

dazu hausgemachtes weisses Pfirsichsorbet                      

 

Zartes Himbeerparfait mit marinierten roten Früchten  14 

mit hausgemachtem Basilikumsorbet                                                                                            

 

Luftiges weisses Wiigueteli -Schokoladenmousse  14  

mit hausgemachtem  Joghurtglace und frischen Brombeeren                         

Kugel Glace oder Sorbet  5 

mit Rahm  + 1,5 

 

Wiigueteli Bergtrotte pro Stück  3 
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Zusatzinformationen  

Allergien & Unverträglichkeiten  

Lieber Gast  

Auf Anfrage informieren Sie unsere Mitarbeitenden gerne über Zutaten in 
unseren Gerichten, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können.  

Newsletter  

Bleiben Sie auf dem Laufenden!  

Abonnieren Sie unseren Newsletter und erhalten Sie aktuelle Informationen zu 
Veranstaltungen, kulinarischen Highlights und besonderen Angeboten in der 
Bergtrotte.  

Scannen Sie einfach den QR -Code und melden Sie sich an – wir freuen uns auf 
Sie!  

 

 

Ihr Bergtrotte -Team  

 
 
    


