
        

 

 

Menü  

G ourmetfestival  

 

Amuse -Bouche  

Schaffhauser Bölletünne und Pilzmousse im Morchelgelee  

Vorspeise 1  

Grillierter Baby -Lattich mit Pistazien -Lattich -Glace und Anchoviscrème  

Wein:  Tizian Orange 2023, Wunderstaa Wein, Hallau  

Vorspeise 2  

Saiblingsfilet mit Rhabarber an Kaffee -Aromen mit Frühlingszwiebeln  

Wein:  Fumé 2024, Weingut Stoll, Osterfingen  

Hauptgang  

Ribelmais -Pouletbrust mit Gänseleber -Birnenpurée, Fondantkartoffeln mit Brennnessel -
Emulsion  

Wein:  Element 5 2021  

aagne Weingut, Rötiberg -Kellerei, Weingut Lindenhof, WeinSTAMM  

Dessert  

Zweierlei vom weissen Spargel  

Mit Erdbeeren, Parmesan und Mandeln  

Wein:  Rosé Blauburgunder 2024, Weingut Christen, Wilchingen  


